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CURRICULUM VITAE
Education 
· 2022: Phd (Technologie Alimentaire et Nutrition humaine) (Université Joseph ki-Zerbo Ouagadougou, BURKINA FASO).;
· 2016 Master en en Agrotechnologie, Biochimie et génie de procédés alimentaires (Université Joseph Ki-Zerbo Ouagadougou, BURKINA FASO).;
· 2012 : Ingénieur Technologue en génie Biologique et sanitaire (Ecole Supérieure Polytechnique de l’université Cheick Anta Diop de Dakar, SENEGAL).;
· 2008 :  Technicienne Supérieur en Industries Chimiques et Agroalimentaire : Ecole Supérieure Polytechnique de l’université Cheick Anta Diop de Dakar, SENEGAL. ;
· 1996:  Baccalaureat « D ». Lycée Bogodogo, Ouagadougou, BURKINA FASO
[bookmark: _Hlk164267655]Formation Professionnelle/Experience Professionnelle :
 

Emploi :
· Chargée de Recherche CAMES 2024 ; Spécialité : Nutrition-Science des aliments (18 juillet 2024-en cours) (CNRST/IRSAT/DTA)
· Attaché de Recherche en Technologie Alimentaire et Nutrition Humaine (29 septembre 2023-17 Juillet 2024) (CNRST/IRSAT/DTA)
· Ingénieur de Recherche en Biotechnologies microbiennes à l’IRSAT (Institut de Recherche en Sciences Appliquées et Technologies) en service au Département Technologie Alimentaire (DTA) à Ouagadougou, BURKINA FASO (Octobre 2013- Septembre 2023 ;



Autre fonction administrative :
·  Coordinatrice du projet de valorisation de la patate douce à chair orange par le développement de produits à base de feuilles et de racines/tubercules (financement du FONRID (2024- 2025)
· Responsable de la veille normative du système de contrôle qualité des laboratoires du DTA (de 03 novembre 2021 -en cours)

Qualifications :
·  Chercheur en Science des aliments, microbiologie alimentaire, fermentations alimentaires, formulations d’aliments ; 
· Sécurité sanitaire des aliments (Recherche de germes pathogènes dans les aliments), transformation des aliments, conservation, formulations d’aliments nutritifs ;
· Participe au développement, à la planification, collecte et analyses de données qualitative et quantitative recherche issus de la recherché en science des aliments, nutrition, microbiologie etc… ;
· Expérience dans la participation aux projets pour la création de valeur dans le domaine de la transformation des composés bioactifs alimentaires en vue d’améliorer la conservation et la valeur nutritionnelle des aliments ;
· Participe à la formation de stagiaires et aux activités de transferts de technologies (étudiants, technologue alimentaire …).
Domaine de Compétences:

· [bookmark: _Hlk164267395]Technologie alimentaire et Génie des procédés alimentaires (Transformation, formulations, development et conservation de produits ;
·  Elaboration de module de formation ; Diagnostic, Suivis, Coaching, Appui–conseil ; Formation sur bonnes pratiques d’hygiène, de production, HACCP ; 
· Analyses biologiques des produits pathologiques humains, et contrôle de la qualité de denrées alimentaires et de produits divers ; Préparations des milieux de cultures ; Détermination de propriétés physico-chimiques des denrées alimentaires et produits/Sécurité sanitaire des aliments ; 
· Contrôle qualité, veille normative, normes ISO 17025, ISO, 22 000, ISO 30000; Notions de chimie industrielle : les différentes formes d’énergie et leur utilisation, préparation et formulation des savons, peinture, engrais, ciment.
[bookmark: _Hlk187664778]

Ateliers et Formations :

· 25-28 Novembre 2025 : Atelier de planification des activités du CRE-Céréales sèches et légumes associés , Thiès au SENEGAL

· [bookmark: _Hlk200573962]18-21 Novembre 2025 : Formation : renforcement de capacités des acteurs sur la qualité et la diversification des produits transformés à base de PFNL (Formatrice/ / rapporteur), Dédougou, Burkina Faso

· 14 Novembre 2025 : Atelier de validation des projets de normes sur le sel iode, le pain de boulangerie et le guide de bonnes pratiques d’hygiène en boulangerie et pâtisserie

· 27 Octobre au 01 Novembre 2025 : Formation : renforcement de capacités des acteurs sur  la transformation, la conservation, le conditionnement, l'emballage des produits transformés à base de PFNL (Formatrice/) , Manga, Burkina Faso

· 13-17  Octobre 2025 : Renforcement de capacités des acteurs de la filière Anacarde  dans le cadre du projet FONRID-Anacarde , Banfora (Formatrice/ rapporteur)

· 22-27 Septembre 2025 : Formation : Contribution à la valorisation de la filière’ ;plantes à racines et tubercules par a la mise au point de nouveau produits à base de racines de PDC  FONRID-Racines et tubercules, Bobo dioulasso ;
 
· 16-18 Septembre 2025 : Atelier d’élaboration des instruments techniques du label : « Babenda, à Koudougou ;
 
· 12 Septembre 2025 : Atelier d’élaboration des instruments techniques du label : « Babenda, à Ouagadougou ;

· 02 Septembre 2025 : Formation du personnel de la fondation REVIE Critères de qualité et spécifications techniques de produits alimentaires : Cas du moringa, Ouagadougou ;

· 11-19 Août 2025 ; Elaboration de norme sur les produits alimentaires (sel iodé, pains) et du guide de bonnes pratiques d’hygiène et de fabrication dans les boulangeries et pâtisseries (membre du Comité technique ad hoc de normalisation sur les produits alimentaires), Ouagadougou ;

· 11-19 Août 2025 : Participation aux travaux de normalisation pour l’élaboration de normes sur le sel alimentaire, avant-projet de norme (fabrication de pains et guide de bonnes pratiques d’hygiène ; 

· 11-14 Août 2025 : Formation : renforcement de capacités des acteurs sur la transformation du sésame en biscuit projet FONRID-SESAME (Formatrice/ rapporteur) ;

· 05-09 Août 2025 : Élaboration de la stratégie de communication OFAB 2026-2030, Ziniaré, Burkina Faso (membre du comité rédaction) ;

· 22-24 Juillet 2025: Atelier de bilan des activités à mi-parcours et de planification du semestre du projet Mc Knight/Child Nutrition, Ziniaré, Burkina Faso (membre de l’équipe/organisatrice/rapporteur) ;

· [bookmark: _Hlk207385634]09-14 Juin 2025 : Travaux pratiques de biologie du sport au profit des professeurs de lycée et collèges en formation CAP-CEG a l’Institut des Sciences et Techniques des Activités Physiques et Sportives (ISTAPS) de l'École Normale Supérieure (ENS), Koudougou, Burkina Faso (Formatrice/ Enseignement statutaire) ;

· 26-30 Mai 2025 : Formation des faitières / associations de femmes productrices de PFNL, des jeunes et des PDI sur les techniques d'auto-cuisson écologique par le "Bitatore”(Formatrice) ;

· 17 Mai 2025 : Sensibilisation et formation des leaders traditionnels et religieux aux biotechnologies modernes et à leur contribution potentielle à la sécurité alimentaire, organisée par OFAB-Burkina (organisateur/rapport) ;

· 29-30 Avril 2025 : participation aux Journées Communautaires de l'INSS (Institut National des Sciences des Sociétés) qui se sont tenues du 29 au 30 avril 2025 sur le thème « Savoirs et savoir-faire autour du Tô » le panel intitulé « Technologies alimentaires autour du Tô » ;
(Membre du comité d’organisation/ communication) ;

· 15-17 Avril 2025 : Collecte de données (Centre-Ouest : Kindi, Koudougou) sur la consommation de feuilles de patate douce à chair orange (service de vulgarisation agricole, producteurs/transformateurs, marchés, restaurants) (organisateur ;

· 05 Avril 2025 : Sensibilisation et formation de 50 agents agricoles sur les outils de biotechnologie agricole (bt technologies (niébé), organisée par OFAB-Burkina (organisateur/rapport) ;

· 01- 04 Avril 2025 : Collecte de données (Centre-Ouest : Léo) sur la consommation de feuilles de patate douce à chair orange (service de vulgarisation agricole, producteurs, transformateurs, marchés, restaurants) (organisateur) ;

· 27-29 Janvier 2025: Cours de Diétetique du sport 24-h de crédits à l’Institut des Sciences et Techniques des Activités Physiques et Sportives (ISTAPS) de l'École Normale Supérieure (ENS), Koudougou, Burkina Faso (Formatrice/ Enseignement statutaire) ;

· 30 Décembre 2024: atelier de réflexion sur la valorisation des résidus de transformation et production des tubercules et volailles des clusters tubercules et avicultures dans la région des Hauts-Bassins  (Communication) ;

· 23 Décembre 2024 : Cérémonie de remise de prix OFAB 2024 (organisatrice/membre/OFAB) ;

· 01-06 Décembre 2024 : formation des faitières / associations de femmes productrices de PFNL, des jeunes et des PDI sur les bonnes pratiques d’hygiène et sur les technologies de transformation, de conservation, de conditionnement, et d’emballage des produits transformés à base de PFNL(Formatrice) ;

· 25-26 Novembre 2024 : Journées Scientifiques de IRSAT, session ressources animales et halieutiques (rapporteur, Membre du comité d’organisation);

· 19 Novembre 2024 : Journée de communication sur les biotechnologies agricoles à l'attention des magistrats, Ziniaré, Burkina Faso (membre /OFAB);

· 18 Novembre -07 Décembre 2024 : Système de management de la sécurité des denrées (niveau master) (Enseignement/Cours), Institut Supérieur de Technologies ;

· 10 Novembre-14 Novembre 2024 : formation des faitières / associations de femmes productrices de PFNL, des jeunes et des PDI sur l’amélioration de la qualité et la diversification des produits transformés à base de PFNL(Formatrice), Banfora, Burkina Faso ;

· 05-07 Novembre 2024 : Formation en transformation de produits à base de PDCO (Formatrice), Bobo Dioulasso, Burkina Faso ;

· 01-03 Novembre 2024 : Journées Promotionnelles de la PDCO  , Bobo Dioulasso, Burkina Faso. (membre du jury du concours d’art culinaire), Bobo Dioulasso, Burkina Faso;

· 21 Octobre 2024 : Visites guidées de champs de mil et sorgho, projet AVISA (Kambouinsé, Pabré ; Gampela) ;

· 15-19 Octobre 2024 : Atelier de partage des résultats d’évaluation organisationnelle et sanitaire des CRITA de Boussouma, de Korsimoro et d’Andemtenga et sur l’élaboration d’un plan d’action pour la certification des produits de ces CRITA ;  projet Mc Knight/Child Nutrition (membre de l’équipe du projet) ;

· 07-11 Octobre 2024 : 5e édition du Symposium international sur la science et la technologie (SIST) , session biotechnologies (Rapporteur/ membre OFAB);

· 17-19 Septembre 2024 : Evaluation organisationnelle et sanitaire des CRITA de Boussouma, de Korsimoro ; Burkina Faso) projet Mc Knight/Child Nutrition (membre de l’équipe du projet);

· 01-04 Juillet 2024 : atelier d’élaboration de manuels de BPH/BPF d’amandes de cajou grillées, de barres de céréales aux amandes de cajou et de pâte à tartiner aux amandes de cajou (membre de l’équipe du projet);

· 23-26 Juin 2024 de l’éducation nutritionnelle : l’alimentation de l’enfant ( Mc Knight project Child nutrition ; Communication), Ouagadougou, Burkina Faso;

· 11 Juin 2024: rencontre annuelle des membres de l’équipe de définition des produits du mil et du sorgho , Ouagadougou, Burkina Faso;

· 22-27 Avril 2024: Protection et valorisation de résultats de recherche et de l’innovation (VaRRIWA/BF). Ouagadougou, Burkina Faso. ;

· 20-24 Novembre 2023 : Atelier de formation des experts sur les procédures d’élaboration des normes Codex et la génération de données scientifiques ; Koudougou, Burkina Faso ;

· 06-08 Novembre 2023 : Programme d'appui à la valorisation des produits forestiers non ligneux au Burkina Faso par l'appui aux activités de transformation des jardins vivriers et maraîchers" théorie et pratique) ; Transfert de technologie (formation en bonnes pratiques d’hygiène, de fabrication et de conservation des denrées, production de jus, et mets à base de PFNL (Zamné, Deutarium, Néré) ; (Formatrice) ; Ouagadougou ;

· 03 Novembre 2023 : communication sur les Nouvelles techniques en matière de conservation des produits agro-alimentaires à L’AFP/PME Ouagadougou, Burkina Faso (Communicatrice) ;

· 23 au 28 Octobre 2023 : Forum national de la recherche scientifique et des innovations technologiques (FRSIT), ateliers de communications scientifiques (Rapporteur) ;

· 11 au 13 Octobre 2023 : Programme d'appui à la valorisation des produits forestiers non ligneux au Burkina Faso par l'appui aux activités de transformation des jardins vivriers et maraîchers" théorie et pratique) ; Transfert de technologie (formation en bonnes pratiques d’hygiène, de fabrication et de conservation des denrées, production de jus, et mets à base de PFNL (Zamné, Deutarium, Néré) ; Yako, Burkina Faso (Formatrice) ;

· 19 Septembre 2023 :  2ième session du Comité Technique de Suivi (CTS) du projet Weoog-Paani , Manga, Burkina Faso (participante) ;

· 23-25 Août  2023 ; Atelier de Coopération Sud-Sud sur les innovations technologiques (édition du génome) (Alliance pour la Science) (Facilitatrice, présentatrice et rapporteur) Nairobi, KENYA ;

· 15-18 Août  2023 : Programme d'appui à la valorisation des produits forestiers non ligneux au Burkina Faso par l'appui aux activités de transformation des jardins vivriers et maraîchers" théorie et pratique) ; Transfert de technologie (formation en bonnes pratiques d’hygiène, de fabrication et de conservation des denrées, production de jus, et mets à base de PFNL (Zamné, Deutarium, Néré) ; Koudougou, Burkina Faso (Formatrice) ;

· 31 Juillet -5 Aout 2023 ; Validation de Curricula et Syllabi pour une formation en Master de microbiologie appliquée et génie des procédés alimentaires (Université de Dédougou) ;

· [bookmark: _Hlk144456607]17-22 Juillet-2023, Burkina Faso : PFNL - Programme d'appui à la valorisation des produits forestiers non ligneux au Burkina Faso par l'appui aux activités de transformation des jardins vivriers et maraîchers" Gaoua, Burkina Faso (Formateur) théorie et pratique) ;

· 14 Juillet 2023, Atelier d'information et de sensibilisation des juristes sur les biotechnologies modernes et le cadre politique, institutionnel et juridique de leur application dans l'agriculture et l'alimentation au Burkina Faso (Facilitateur et rapporteur, membre de l'Alliance pour la Science) ;

· 07 Juillet 2023 : Réunion de personnes ressources en vue de la culture en plein champ du niébé Bt, développé par la Recherche Nationale du Burkina Faso (Facilitateur, membre de l'Alliance pour la Science) ;

· 30,31 Mai-01 Juin 2023, Premières Journées Scientifiques de Nutrition du Burkina Faso. Titre de la communication : " Validation d'une méthode d'évaluation des apports alimentaires dans la population adulte de Ouagadougou, Burkina Faso. Ouagadougou, Burkina Faso. (Communication) ;

· 15-26 Mai 2023 : Formation au profit de l'ONG FOL (Flare of Light).  Module de formation pratique sur les technologies de transformation des produits laitiers avec un accent sur les bonnes pratiques d'hygiène, les bonnes pratiques de production pour une plus grande compétitivité des produits élaborés. Ouagadougou, Burkina Faso. Formateur (Certificat de bonne exécution);

· PhD (Décembre 2022) : "Titre de la thèse : Formulation de pains composites (blé-céréales locales) riches en fibres alimentaires par l'utilisation de bactéries starters isolées de la technologie "massa" Ouagadougou, Burkina Faso. Soutenance de thèse ;

· 28 juin- 01 Juillet 2022 : Activités de plaidoyer à travers un atelier sur les biotechnologies agricoles pour les étudiants du Centre Universitaire Banfora et de l'Université Aube-Nouvelle de Bobo-dioulasso ; pour les chefs religieux, les chefs traditionnels et les organisations de la société civile ; et pour les journalistes, les blogueurs et les activistes de la ville de Bobo-dioulasso, Burkina Faso. L'objectif de la formation était d'informer et de mettre à jour les connaissances des acteurs concernés afin d'éclairer leur décision sur les choix et les possibilités d'utiliser les innovations scientifiques existantes pour la production alimentaire (membre de l'équipe organisatrice et facilitatrice). ;

· 01-10 Juin 2022 au profit de l’ONG FOL (Flare of Light).  Module dispensé pour la Formation sur les technologies de transformation des céréales et tubercules. Le module présenté a pris en compte les notions d’innovations pour le développement de produit attractif et compétitif. Les apprenants au cours des travaux ont proposé de formulations des aliments –santé ciblants : les diabétiques, les sportifs, les femmes enceintes…Des stratégies ont été présenté par les apprenants pour rendre compétitif leur produit. Ouagadougou, Burkina Faso (Formatrice) ;

· 08-15 Avril 2022 : formation en édition du génome (définition, règlementation, contreverse). Nyavasha, Kenya. (Facilitatrice) ;

· 08 Avril 2022 : Session de formation au profit des chercheurs de l’IRSAT et des étudiants de l’Université Aube Nouvelle sur les biotechnologies agricole : enjeux, opportunités et défis  (organisateur/membre OFAB0, Ouagadougou;

· Janvier 2022 : formation de formateurs et facilitateurs Alliance for Science (facilitation de formation, préparation de contenu, objectifs de formations, logistique) …Participante

· [bookmark: _Hlk152257888]10 -12 Novembre 2021 : Mission de Diagnostic  ( suivis de production de fabrication de biscuits de sésame pour d’optimisation du procédé de transformation du sésame en biscuit dans le cadre du projet FONRID-Biscuits de sésame), Dédougou, Burkina Faso. Rapport de mission disponible.
· 11-15 Octobre 2021 : formation en vue de renforcer les capacités des acteurs (producteurs, commerçants/transporteurs et transformateurs de produits agricoles locaux) pour répondre aux normes nationales et internationales (ISO, HACCP), Bobo Dioulasso Formatrice ;

· 16-20 Septembre 2021 : formation en vue de renforcer les capacités des acteurs (producteurs, commerçants/transporteurs et transformateurs de produits agricoles locaux) pour répondre aux normes nationales et internationales (ISO, HACCP), Banfora. Formatrice

· 04 -23 Décembre 2019 :  Analyses de données d’enquête de consommation alimentaire (données qualitatives et quantitatives) en vue d’évaluer la consommation de fibres alimentaires par   la population adulte de la ville de Ouagadougou. Universidade Católica Portuguesa, Porto, Portugal ;

· 23 Août – 15 Novembre 2019: Global Leadership Fellow Program Par Alliance for Science (Science communication; advocacy for innovation (Cornell University ITHACA, USA). Promotion et communication Scientifique pour la promotion de l’adoption des technologies innovantes en sciences (Attestation de Participation); Cette formation a permis de consolider les acquis en typologie des personnalités (test de culture entrepreneuriale, communication, plaidoyer) ;

· 10 -21 Juin 2019 : Rural Entrepreneurship (Entreprenariat Rural), Par Wageningen University CDI au centre Kumasi, Ghana : cette formation a permis de renforcer nos compétences dans le diagnostic d’entreprise en milieu rural par l’analyse de la chaine de valeur du Manioc pour la fabrication de Gari à Oforikrum_Kumasi (Ghana). Cette expérience qui a démarré par l’identification des différents types de personnalité à travers des test et explications a également permis d’identifier les différents acteurs de la chaine de valeur, de définir leur rôles et impact sur l’activité de transformation du Manioc en Gari par une étude approfondie de toute la chaine de valeur, à savoir des différentes parties prenantes (de la production du manioc au champ à sa commercialisation sous forme de Gari). L’utilisation d’un outil financier adéquat a permis de calculer les coûts économiques de l’entreprise et d'effectuer des évaluations par produit (les coûts fixes, les coûts variables, la marge, le taux de rentabilité). Les résultats ont été présenté à l’entreprise de fabrication de Gari sous forme d’atelier de restitution / Kumasi (Ghana) Certificat de participation ;

· 07 Mai 2019, NEPAD-AUDA: mesure de la performance de l'innovation dans les sous-secteurs pour les impacts sociaux et économiques. Réunion consultative des parties prenantes, Ouagadougou, Burkina Faso

· 25-26 Février 2019, RABIOTECH: Biotechnologies et maîtrise des propriétés intellectuelles pour la valorisation des produits alimentaires locaux pour des applications industrielles Ouagadougou, Burkina Faso;

· 23 Novembre au 01 Décembre 2018, rencontres du projet Fonrid-Fermentation : Production de pains composites (blé6mil), Ouagadougou, Burkina Faso; (rapport de production de pains composites)  

· 14-18 Juillet 2018, IFT (Conférences et exposition de l’ Institute of Food Technologist food) formation sur les Formulations d'aliments fonctionnels : Gagner sur le plan nutritionnel et la préférences  des consommateurs pour des produits alimentaires utilisant des fibres alimentaires, des hydrocolloïdes et différents types d’ amidons.  Chicago, USA (Certificat de participation) 

· 03-24 Juillet 2017, formation pratique et utilisation du logiciel Food Processor et analyses statistiques pour l’évaluation de la consommation de fibres alimentaires par la population adulte de Ouagadougou Universidade Católica Portuguesa, Porto, Portugal ;

· 08 -31 Mai, 2017 Tests de digestibilité enzymatique de pains composites (blé-mil), microbial identification d’isolat bactérien producteur d’exopolysaccharides (EPS), Université d’Helsinki, Helsinki Finland;

·  30 Mars -03 Avril 2017 atelier du projet FIBREPRO, IRSAT/DTA, (planification et préparation de l’étude de consommation alimentaire Ouagadougou, Burkina Faso; 

· 21 Novembre 2016 –13 Février 2017: Tests d’optimisation de l’utilisation de céréales locales dans la production d’aliments (pain composites blé_mil; blé_sorgho), Université d’Helsinki, Helsinki Finland; 

· 18 -22 Juillet 2016: Atelier de Formation  sur le développement des talents de leadership des femmes dans les sciences, Technologies  et Innovation (STI) (STI), Kuala Lumpur, Malaysia (Certificat de participation) 

· 03-05 Novembre 2014: Atelier de formation à la rédaction de projets Research proposal (FONRID), Ouagadougou, Burkina Faso (Certificat de participation) ;

· 20 -21 Août 2014: Formation : rédaction d’article scientifique, de projet et identification et conservation de microorganismes (Ouagadougou, Burkina Faso);

· [bookmark: _Hlk152256478]17- 19 Juillet 2014: Atelier des parties prenantes de l'enseignement agricole en Afrique de l'Ouest (Ouagadougou, Burkina Faso);

· Janvier –Avril 2013 : La consommation de vinaigre au Burkina Faso: Élaboration de l'enquête et collecte des données;

· Novembre-Décembre 2013: Production et échantillonnage de sauces à base de légumineuses pour analyses microbiologiques ; Projet INSTAPPA (Ouagadougou, Burkina Faso);

· Juillet-Août 2013: Cours de niveau master [traduction et interprétation (anglais-français)] à l'Université de Cape Coast, Cape Coast, GHANA (Certificat) ;



Langues
	Langues
	lecture
	Ecrit
	Parlé

	Français 
	Excellent 
	Excellent 
	Excellent 

	Anglais
	Excellent 
	Excellent 
	Excellent 

	Local :Mooré
	-
	-
	Excellent 

	Local :Dioula
	-
	Initiation 
	Excellent 



Vie Associative et autres
· [bookmark: _Hlk164266801]Communication Scientifique (membre de Alliance for Science Burkina)
· Membre de l’Association des Femmes de la Recherche Scientifique du Burkina Faso  (AFRSB)
· Membre de l’Association des Femmes Scientifiques du Burkina Faso (AFSCIB)
· Interprétation/traduction (français-anglais/anglais-français) pour l'assistance médicale et la communication orale dans le domaine médical, documents (manuels, articles) pour les collègues. …


Ouagadougou 01/06/2025
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